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Duurzaam vlees, zuivel en eieren: goed voor dieren,
maar niet altijd goed voor het milieu. Wat zijn de
dilemma’s bij diervriendelijk veehouden?
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DUURZAME VEEHOUDERLJ

Goed voor

dieren, goeao
VOOr boeren?
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oe kunnen we meer produceren met
minder grondstoffen, minder grond
en minder milieubelasting? ‘Dat is
een grote opgave’, stelt Ruud Huirne,
directeur Food & Agri Nederland bij de Rabo-
bank. Naar verwachting zal de wereldbevolking
groeien naar 9 miljard mensen in 2050. De ver-
wachting is dan ook dat de vraag naar vlees,
melk en eieren de komende dertig jaar zal ver-
dubbelen. De productie ervan veroorzaakt 15
procent van de mondiale uitstoot van broeikas-
gassen. Daarnaast neemt de vraag naar biologi-
sche producten toe, zoals vlees van dieren die
‘traag’ zijn gegroeid en gegarandeerd buiten
hebben geleefd. ‘Bij duurzaamheid in de vee-

| houderij, zegt Huirne, ‘moeten verschillende

componenten in balans zijn: dierenwelzijn,

| energie en klimaat, maatschappelijk draagvlak

en ondernemerschap.’ Nederlandse boeren lo-
pen wereldwijd voorop als het gaat om efficiént

| en milieuvriendelijk produceren en ze doen veel

om hun bedrijf nog duurzamer te maken. Ze

staan daarbij soms wel voor lastige keuzes.

VOGELGRIEP Een voorbeeld van zo'n di-
lemma is dat koeien in de wei grazen. Dat is
goed voor het dierenwelzijn en maatschappelijk
draagvlak, maar minder goed voor het milieu als
daardoor de uitstoot van broeikasgas toeneemt.
En bij een vrije uitloop voelt de kip zich lekker,
maar is ze wel gevoeliger voor ziektes zoals de
vogelgriep.

Daar komt bij dat maatregelen om duurza-
mer te werken kosten met zich meebrengen,
terwijl er niet altijd extra inkomsten tegenover
staan. Daarbij kan de ondernemer ook nog eens
flinke risico’s lopen door onverwachte markt-
ontwikkelingen. Huirne: 'Een boer die duurza-
mer produceert, ziet dat vaak niet terug in de
prijs die hij krijgt voor zijn producten. In de
winkel kiest de consument veelal toch op prijs,
meer dan op duurzaamheid. Die consument zou
het nauwelijks merken als zijn vlees een paar
dubbeltjes duurder zou zijn. Maar voor de boer



De Rabobank ziet het
als zijn opdracht om de
veeteelt en de land- en
tuinbouw te onder-
steunen bij het inspe-
len op de grotere vraag
naar duurzaam voed-
sel. Hiervoor moeten
verschillende dingen
gebeuren.

De Rabobank helpt
door toegang te bieden
tot financiering, kennis
en netwerken.

Lees meer op
rabobank.com/
foodagri.




Door de verschillende ni- 1
veaus in de stal kunnen kui-
kens en kippen zelf kiezen

waar ze willen zitten.

maakt het wel een groot verschil. Het geeft hem de ruimte
om te investeren in duurzaamheid’

KLOOF DICHTEN Een belangrijk aspect van duurzame
veeteelt is acceptatie door de samenleving. Dialoog tussen
boeren en burgers draagt daaraan bij. In februari constateer-
de Dirk Bruins, melkveehouder en bestuurslid van LTO Ne-
derland, in dagblad Trouw dat er een kloof gaapt tussen boer
en burger. Hij reageerde op het aannemen van een motie
door de Tweede Kamer die veehouders oproept kalfjes
langer bij de koe te laten.

‘Politici en burgers weten kennelijk niet hoe een boeren-
bedrijf anno 2016 functioneert), stelt Bruins. ‘Aan de andere
kant zijn boeren niet in staat om die praktijk uit te leggen aan
de maatschappij.’ Hij riep krantenlezers op om gebruik te
maken van de open boerderijdagen en boeren te vragen hoe
zij hun kalfjes verzorgen. ‘Zodat de kloof kleiner wordt.

Huirne onderstreept het belang van maatschappelijke
acceptatie. ‘We zien nu dat bijvoorbeeld in Brabant het
moeilijk is om individuele bedrijven verder te ontwikkelen.
Burgers en de provincie liggen dwars als boeren willen uit-
breiden, ook al investeren zij in de modernisering en ver-
duurzaming van hun bedrijf. Toch is dat nodig. We kunnen
niet terug naar een Ot-en-Siensamenleving met kleinschalige
boerderijen. Dat is bedrijfseconomisch niet haalbaar en het

'De verwachting is dat de
vraag naar viees, melk
en eieren de komende
dertig jaar verdubbelt'
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voorziet niet in de groeiende behoefte aan voedsel in
de wereld.

CHLOORBAD De Rabobank ondersteunt daarom initia-
tieven om boeren, burgers en bestuurders met elkaar in ge-
sprek te brengen. Daarnaast ondersteunt de Rabobank boe-
ren met speciale financieringsvormen voor duurzame inves-
teringen, zoals Groenfinanciering. Minstens even belangrijk
zijn het netwerk en de kennis die de Rabobank inbrengt. ‘Wij
kennen de subsidies en garantieregelingen en hebben con-
tacten met bijvoorbeeld regionale ontwikkelingsmaatschap-
pijen’, zegt Huirne. ‘Daardoor kan de Rabobank ondernemers
bijstaan als financieel regisseur, om vanuit verschillende
bronnen de best passende financiering samen te stellen.

Nederland loopt voorop als het gaat om duurzame inno-
vaties. Huirne pleit ervoor dat dit ook zichtbaar wordt in de
producten. ‘Als Nederlandse boeren er serieus werk van ma-
ken om steeds minder antibiotica te gebruiken, moet dat ook
voor de consument duidelijk zijn. Zodat de consument kan
kiezen voor dergelijke producten.

Hij pleit voor een gelijk speelveld voor alle partijen. Dat is
nu niet altijd het geval. ‘Producten die niet voldoen aan onze



criteria, moeten niet op de markt komen. Maar nog altijd ver-
werken sommige voedselproducenten geimporteerde
batterij-eieren. Verder hebben we zorgen over de gevolgen
van het TTIP-handelsverdrag tussen de Verenigde Staten en
de Europese Unie. Zo is het in de VS toegestaan kippenvlees
in een chloorbad te behandelen, in Europa niet. Import van
dergelijk goedkoop vlees onder het TTIP-verdrag zou oneer-
lijke concurrentie betekenen.

BETER LEVEN Ondertussen werken boeren in Neder-
land op verschillende fronten aan verduurzaming van het
boerenbedrijf. Het landelijke programma ‘Asbest eraf, zonne-
panelen erop’ geeft boeren subsidie om asbestdaken te ver-
vangen en op het dak zonnepanelen te plaatsen. Veehouders
hebben het gebruik van antibiotica zeer fors verminderd.
Boeren gebruiken het veel minder en veeartsen zijn er erg
kritisch op.

Het aanbod van diervriendelijk en biologisch vlees, eieren
en zuivel in de supermarkt is de afgelopen jaren toegenomen,
ook dankzij bijvoorbeeld de aanhoudende campagne van or-
ganisaties als de Dierenbescherming. Het ‘beter leven’-label
geeft consumenten informatie hoe dier- en milieuvriendelijk
het stukje vlees tot stand is gekomen.

Boeren, toeleveranciers en wetenschap werken samen
om nieuwe stalsystemen te ontwikkelen. Een voorbeeld hier-
van is de windstreekstal (zie kader). Deze kippenstal is ont-
wikkeld door een aantal partijen, waaronder Wageningen
Universiteit en pluimveehouder Robert Nijkamp. De stal
combineert dierenwelzijn, energiebesparing en emissiebe-
perking, terwijl de opbrengst voor de boer op peil blijft. ‘De
kuikens doen het uitstekend en ik heb meer plezier in mijn
werk’, aldus Nijkamp. ‘We zijn van nul af aan begonnen. Daar-
bij hebben we criteria opgesteld waaraan de stal zou moeten
voldoen en zijn van daaruit verder gegaan. Als je met een be-
staande stal begint, ben je steeds bezig met het oplossen van
deelproblemen. Dan stuit je vaker op de tegenstelling tussen
milieu en dierenwelzijn. Vanuit niets beginnen vraagt wel
veel tijd, aandacht en investeringen. Maar het resultaat mag
er zijn.

Werk van
de natuur

De nieuwe kippenstal in Raalte valt op door zijn
schuin oplopende dak en de transparante
hoge zijde.

De vorm van de stal maakt natuurlijke ventilatie
mogelijk. Dankzij de doorzichtige wand hebben
de kuikens natuurlijk licht. De stal heeft ver-
schillende niveaus. De kippen kunnen zelf kie-
zen waar ze willen zitten. Laag boven de grond
hangen kappen met infraroodverwarming.
Daardoor is het niet nodig om de hele stal te
verwarmen. Dit levert een energiebesparing op
van 80 procent. De kippen doen hun ontlasting
vooral onder de kappen. Daar ligt speciaal doek
dat eenvoudig gereinigd kan worden. Pluimvee-
houder Robert Nijkamp verwacht dat hierdoor
de emissies van fijnstof en ammoniak met

60 procent verminderen.

‘Ons uitgangspunt was: laat de natuur zijn werk
doen’, zegt Nijkamp. ‘Natuurlijke ventilatie, na-
tuurlijk licht, de kip kan zelf kiezen waar ze zich
behaaglijk voelt. De kippen kunnen zoveel eten
en drinken als ze willen. Voor mij voelt het ook
anders. Het is een groot verschil of je in een be-
tonnen schuur met kunstlicht loopt, of in een
open stal.” De kippen van Nijkamp worden ge-
slacht bij slachterij Plukon en komen vervolgens
met één ster voor dierenwelzijn in de super-
markt. Op beterleven.dierenbescherming.nl is te
zien hoe diervriendelijk het vlees is, aangeduid
met sterren van één tot drie. Biologisch gaat Nij-
kamp te ver. ‘Daar gelden regels voor waar ik
niet aan kan voldoen. Dan mag je bijvoorbeeld
niet meer dan een bepaald aantal kippen heb-
ben. Dan kan ik geen boterham meer verdienen.



