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Bewust Riezen wat je eet. Veel consumenten willen het wel,

maar hoé? In Salland Romen boeren en consumenten met

elRaar in contact danRzij het project Salland boert en eet be-

wust. Consumenten Runnen hun vragen Rwijt, en boeren een

eerlijR verhaal. ‘Je Runt pas echt Riezen als je ooR alles weel.’

t: Frederike Krommendijk fotografie: Peter Timmer

VOEDSELPRODUCENTEN EN CONSUMENTEN

DICHTER BlJ ELKAAR BRENGEN

Salland boert
en eef bewust

Voedselschandalen, enge dierenziektes,
eethypes: wat kun je tegenwoordig nog wel
eten als je hart hebt voor je gezondheid, het
milieu en dierenwelzijn? Het project ‘Salland
boert en eet bewust’ probeert consumenten
daarbij te helpen. En geeft tegelijk boeren
de kans om hun verhaal te vertellen. Het is
sinds de start in april al een groot succes,
de 50 boeren die meteen meededen hebben
alweer gezelschap van een groot aantal
nieuwe.

Volgens Karin van der Toorn, één van de
projectleden, is er zowel aan de kant van de
burgers als van de boeren groot enthousias-
me. ‘Mensen staan meer open voor bewust
eten. Ze hebben veel vragen, maar waar kun
je daarmee terecht? Onze boeren hebben
allemaal aangetoond dat ze een stapje extra
zetten als het gaat om duurzaamheid en
dierenwelzijn. Maar dat betekent zeker niet
dat het alleen kleine biologische bedrijven

zijn. Ook grote spelers op de markt hebben
belangrijke duurzaamheidsprogramma’s.’

ZICHTBAAR ZIJN

De boeren die meedoen moeten minstens-3o
uur per jaar steken in het zichzelf zichtbaar
maken in ‘Salland boert en eet bewust’, of
het nou om een rondleiding op het bedrijf
gaat, deelname aan een markt, actief aan-
wezig zijn op social media met het boeren-
bedrijf of andere activiteiten die boeren en
burgers verbinden. Momenteel melden ook
restaurants zich om mee te doen. Dat dit
project juist in Salland zo aanslaat, verbaast
Karin niet. ‘Mensen werken hier goed samen,
dat is echt anders dan elders in Nederland.
En ze zijn kritisch, maar blijven in gesprek.’

Jeroen Stegeman van De Buurman is al lang
bezig eerlijke producten van boeren, telers
en ambachtslieden in contact te brengen
met consumenten. Online verkoopt hij zo'n

150 smaakvolle, pure producten van bc

die werken met hart voor duurzaamhei
dierenwelzijn:"Vroeger had je de SRV~
die boodschappen aan huis kwam brer
ik ben een SRV-man 2.0’, zegt hij lache
Zwolle opende hij onlangs het De Buui
Verslokaal, nu nog onder de naam W. |
kamp.

VERTROUWEN

Volgens Jeroen is het van groot belang
de consument weer kan vertrouwen of
hij koopt. ‘Er zijn zoveel keurmerken, |
door de bomen het bos niet meer. Op
mige etiketten kan je ook heel wat afdi
Maar mensen willen houvast, die denl
dat erop staat zal het wel goed zijn. D
hele verhaal te vertellen geef je mense
wat te kiezen.’

Eigenaar Robert Nijkamp van windstre
stal Raalte heeft 70.000 vleeskuikens




ledereen mag uiteraard eten wat ‘ie wil, maar je moet

wel het hele verhaal weten om goed te Runnen Riezen

duurzaam en diervriendelijk worden grootge-
bracht: scharrelkip voor Albert Heijn. Schaal-
grootte en duurzaam boeren gaan dus wel de-
gelijk samen. ‘Ik ben ook geen mens om drie
aaibare koeien te houden, het moet wel een
levensvatbaar bedrijf zijn. Door onderzoek sa-
men met een dierenarts en een laboratorium

kunnen we heel bewust sturen op gezondheid.

Nu hebben we stallen die diervriendelijk zijn,
waar we makkelijker diergezondheid kunnen
volgen en die toch ook voldoende opleveren.
Je kunt als boer de vernieuwingen afwachten,
maar ik ben meer iemand die in het diepe
springt en het zelf ontdekt.’

Als voedselproducenten en consumenten

weer met elkaar in gesprek gaan, ontstaat er

weer meer vertrouwen in de voedselketen,

hoopt het drietal. Stegeman: ‘iedereen mag

uiteraard eten wat ‘ie wil, maar je moet wel
het hele verhaal weten om goed te kunnen
kiezen. Tweederde van de producten in
Nederlandse supermarkten komt uit het
buitenland. Bij lokale boeren kun je precies
vragen naar de herkomst. Die omslag is er
nu gelukkig wel, dat mensen dat belangrijk
vinden.” ¢

Martijn Dadema - Burgemeester Raalte

In Salland kennen wij vanuit de historie

al een agrarische sector die innoveert. De
Windstreekstal van Nijkamp, de Buurman
en het initiatief ‘Salland boert en eet
bewust’, een kleine greep uit de vele inno-
verende bedrijven in de agrarische sector
in Salland. Tijdens Stoppelhaene (Sallands
oogstfeest) organiseren wij dan ook in sa-
menwerking met Kennispoort/Agri & Food
Innovatiecluster Regio Zwolle, LTO Noord,
Landstede Raalte en St. Stéppelhaene

hét kennisevenement voor de agrarische
sector. Tijdens dit evenement maak je
kennis met agro- en food-innovaties uit
de Regio Zwolle. Heb je een nieuwe
innovatie die je wilt laten zien, neem

dan contact op met Petra van den Hengel,
petra@agrifoodinnovatie.nl Hierbij nodig ik
je van harte uit

aanwezig te zijn
bij dit prachtige
evenement op
25 augustus 2017.
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